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Epreuve d’introduction 2 I'élaboration des menus

1- Proposez une définition au mot menu.
2- Quel est 'ordre gastronomique qu’on peut suivre généralement dans un
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restaurant pour présenter un menu?
3- Proposez un exemple en prenant des mets de votre choix.
11 existe cinq types de menus : menus a un volet, deux, trois, quatre et cing
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volets.
Appréciez cette affirmation.
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